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Individuazione dei sottoprodotti sostenibili Disegno sperimentale per I'ottimizzazione del processo e del prodotto

sulla base della disponibilita territoriale (Km 0) sotto il profilo della sostenibilita nutrizionale e ambientale
nello spazio e nel tempo

Valutazione delle caratteristiche organolettiche, nutraceutiche

Analisi di contesto e indagine di e di shelf-life dei nuovi formulati e performance alla cottura

mercato su base nazionale ed europea
Layout impiantistico mirato sia al retrofit della
attrezzatura aziendale che alla implementazione di
innovazioni tecnologiche

Supporto alla etichettatura e
commercializzazione del prodotto

PANFORTE




M Aziende Pangrattato

Le attivita si sono
concentrate sulla scelta
degli ingredienti da
utilizzare per la

realizzazione del
pangrattato fortificato
tenendo conto dei
seguenti fattori:

M Aziende Pangrattato Speziato

Abbondanza percentuale delle
aziende presenti sul territorio

italiano rispettivamente dedite alla
produzione di pangrattato classico e
di pangrattato speziato.

e disponibilita e reperibilita in commercio degli ingredienti

e predilezione di derivati da sottoprodotti o coprodotti alimentari
e rapporto costo/palatabilita

e disponibilita territoriale

e composizione nutrizionale

e eventuale novita rispetto a prodotti gia presenti sul mercato



”z RBOLOGICA
Amazanas Andes

- OLIVO |-

OLIVO FOGLIE POLVERE (ERBOLOGICA)

POLVERE DI BROCCOLO (ERBAVOGLIO)
BLORANGEX (MEDINUTREX)
POLVERE DI ALGA KELP (ERBAVOGLIO)
PROTEINE DEI PISELLI (ERBAVOGLIO)
RIGANO (TIPICAPUGLIA)
IMO (TIPICAPUGLIA)
POLVERE DI CARDOMARIANO (ERBAVOGLIO)
POLVERE DI CAVOLO NERO (ERBAVOGLIO)
POLVERE DI BACCHE DI GOJI (CIBO CRUDO)
IPOLLA POLVERE (ERBOLOGICA)
FARINA DI POLPA CARRUBE (OLERE)
FARINA DI CAROTA (PACKTIN)
FARINA DI SEMI D'UVA (MACROLIBRARSI)
DERMOGRANATE (MEDINUTREX)
MEDGRANATE (MEDINUTREX)
BERGAMED (MEDINUTREX)
FARINA DI BUCCIA DI ARANCIA BIONDA (PACKTIN)
INULINA IN POLVERE (BONGIOVANNI)
FARINA DI BUCCIA DI ARANCIA ROSSA (PACKTIN)
PIRULINA K (APULIAKUNDI)
PROTEINE ISOLATE DI PISELLO GIALLO (BONGIOVANNI)
FARINA DI CANAPA (BONGIOVANNI)
AROTA IN POLVERE VIOLA (BONGIOVANNI)
PINACI IN POLVERE (BONGIOVANNI)
ARCIOFO FOGLIE POLVERE (ERBOLOGICA)




(A) Brigata di cucina che
ha preparato [
prodotti degustati

(B) base di patate cotte a
vapore,

(C) assortimento delle
crocchette sottoposte
ai partecipanti

(D) consumatori durante

I'assaggio di un
campione di
crocchetta

(E) foto di gruppo di tutti i
partecipanti coinvolti
nel consumer test.
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Prodotto di fortificazione Incremento percentuale de
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